DEUTSCHLAND 0,1L 0,2L 0,75L 0,1L 0,2L 0,75L 0,25L 1,0L
2010 Grauburgunder Qualititswein, 45 2009 Chablis, 7 14 48 Evian 4 9

trocken, Bercher Baden Domaine Alain Geoffroy, Burgund Badoit 9
2010 Hattenheimer Ries_ling Kabipett, 6 12 38 2009 Bourgogne Chardonnay, 62 0,25L 0,75L

trocken, Langwerth v. Simmern, Rheingau Alain Coche-Bizouard, Burgund Appolinaris 4 8
2010 WeiRBburgunder QBA, 48 s . Silence

trocken, Dr. Biirklin Wolf 2007 Macqn-V1llages, & -

Domaine Valette, Burgund Appolinaris 4 8

2010 DreiRigacker, Riesling, 36 . . . Selection

QBA trocken, Rheinhessen 2010 Sauvignon Touraine « Le Petiot », 39 )

: Vincent Ricard, Loire San Pellegrino 8
2010 Wolke 7, Stigler, Baden 38
. 2010 Sancerre, Gérard Boulay, Loire 9 18 69 0,33L 0,75L
OSTERREICH q
2010 Sauvignon Blanc, 7 13 42 ks 4,50 8
2009 Griiner Veltliner, 66 BruMont, Cotes de Gascogne <
i r h P

Steinsetz, Schlof? Gobelshurg 2010 BruMont Rosé, 7 13 42 BIERE

FRANKREICH Tannat-Syrah-Merlot, Cétes de Gascogne
DEUTSCHLAND

2010 Chardonnay, 45 9 34 2010 Pouilly Fumé « Calcite », 58 Becks 03L 0,50

Chateau Pesquié, VdP, Rhone Domaine Francis Blanchet, Loire (vom Fass) 4.5 6.5
2010 La Croix Belle, 32 Berliner Pils 0,3L  0,5L

VdP, Chardonnay, Cétes de Thongue NEUE WELT (vom Fass) 4,5 6,5
o a:itt'gg\;?:n:rc?r}sa Tﬁ’iri\ A 0 12 36 2009 Chardonnay, 8 15 48 FRANKREICH

¢ Kendall-Jackson, Kalifornien

2009 Chateau Grand Bireau, 38 : R T

Entre-Deux-Mers, Bordeaux 2009 Casa Lapostolle, Chardonnay, Chile 39 BELGIEN
2009 Pinot Blanc, Josmeyer, Alsace 51 2010 Casa Lapostolle, Sauvignon Blanc, Chile 39 Hoegaarden 6 (0,33L)

VIN ROUGE

DEUTSCHLAND 0,1L 0,2L 0,75L 0,1L 0,2L 0,75L 0,1L 0,75L
2010 Black Print, Qualitatswein, 7 14 44 3 .
, Q 2007 Chateau Le Loup, 9 18 72 Crémant 9 59
Markus Schneider, Pfalz Saint-Emillion, Bordeaux :
“Saphir” Saumur Brut,
FRANKREICH 2006 Chateau Mangot Grand Cru, 95 Bouvet Ladubay
. Saint-Emilion Grand Cru,
2008 La Croix Belle, 34 Bordealix
VdP, Cabernet Sauvignon, Crémant 10 65
Cotes de Thongue ITALIEN “Trésor Rosé” Saumur Brut,
2009 Cotes du Ventoux 55 11 37 . Bouvet Ladubay
« Les Terrasses », 2008 Peperino, 7.5 14 39
Chateau Pesquié, Rhone Teruzzi & Putthod, Toskana Moét & Chandon 17 95
2010 ,(,:qtes.dt,', Rhone 45 NEUE WELT
Sélection” Syrah,
Saint Cosme, Rhone 2010 Casa Lapostolle, 40 Moét & Chandon 21 120
2009 Paralléle 45, 7 14 42 Merlot, Chile -
Paul Jaboulet Aine,
At 2 DoU 2008 Haras Character, Syrah, 82
Cotes du Rhone . . .
. . Haras de Pirque, Pommery Wintertime 100
2010 Bourgogne Pinot Noir, 55 Maipo Valley, Chile
Alain Coche_Bizouard, Burgund ...........................................
o 2009 Men b c 1
2006 Chateau La Brande, 46 Ca.pe € telle. . 9:5 973 Fiir eine umfangreiche Auswahl
e o G, e Shiraz, Margaret River, Australien fragen Sie bitte nach unserer
n Rl . 65 groflen Weinkarte.
2008 Chateau Lousteauneuf 67 ! . Please consult us for our special
« Cru Bourgeois », Reserva Cabernet Sauvignon, wine list to choose from
Médoc, Bordeaux Mendoza, Argentinien a wider selection.



SALADES

Salade Desbrosses 16
Kopfsalat, Blauschimmelkdse, Apfel
Lettuce, blue cheese, apple

Salade César 16
Caesar Salat

- mit gegrilltem Hahnchen 25
- mit gegrillten Garnelen 29
Caesar Salad

- with grilled chicken 25
- with grilled scampi 29
Chévre chaud 18

Gratinierter Ziegenkdse mit Rucola,
Pinienkerne

Gratinated goat cheese with rocket salad,
pine nuts

HORS D'(EUVRES

Consommé de beeuf 13
Rinderconsommé
Beef consommeé

Soupe a l'oignon gratinée 13
Uberbackene Zwiebelsuppe
Gratinated onion soup

Bisque de homard 16
Hummercrémesuppe
Lobster bisque

Croque Monsieur 17
Croque Monsieur
Croque Monsieur

Saumon fume 22
Raucherlachs, Toast
Smoked salmon, toast

Carpaccio de veau 23
Kalbscarpaccio, Blumenkohl, Anchovis
Veal carpaccio, cauliflower, anchovis

Terrine de foie d'oie 25
Ganseleberterrine
Goose liver terrine

FROMAGES

Chutney aux fruits 2
Friichtechutney
Fruit chutney

Fromage 14
Kase
Cheese

~ PLATS PRINCIPAUX <~

Boudin noir 23
Blutwurst, Kartoffel, Apfel
Blood sausage, potatoes, apple

Poitrine de porc

sur lit de choucroute 26
Schweinebauch, Sauerkraut

Pork belly, sauerkraut

Blanc de poulet avec asperges vertes 27
Poulardenbrust, griiner Spargel
Poulard breast, green asparagus

Boeuf Bourguignon 27
Ochsenbdckchen in Burgunder

geschmort, Kartoffelpiiree

Braised beef Burgundy, mashed potatoes

Escalope Viennoise 29
Wiener Schnitzel mit Gurkensalat
Wiener Schnitzel with cucumber salad

Steak Frites 31
Rumpsteak mit Spinatsalat, Pommes Frites
Rump steak with spinach salad,

French fries

Cotelettes d’agneau 29
Lammkotelettes, mediterranes Gemiise
Lamb chops, Mediterranean vegetables

Filet de beeuf 36
Rinderfilet, rosa gebraten, griine Bohnen
Filet of beef, green beans

POISSONS

La péche du jour 22
Fisch des Tages
Fish of the day

Saumon en Papilotte 27
Wildlachsfilet in der Papilotte gegart
Filet of salmon cooked in a “Papilotte”

Filet de thon a la Nicoise 33
Thunfischfilet & la Nigoise
Grilled tuna, Nigoise style

~ CUISINE A MAMAN <>

Soupe aux pommes de terre

a la Berlinoise 16
Berliner Kartoffelsuppe

Berlin style potato soup

Roulade de beeuf 25
Rinderroulade, Rotkohl
Beef roulade, red cabbage

Gateau au Quark 11
Quarkkuchen, Schokoladensauce
Cream curd cake, chocolate sauce

DESSERTS

Glaces & Sorbets 2.5
Eis & Sorbet Kugel /
Ice cream & sorbet scoop
Crepe a la Chef 7
Créeme brilée 10
N.Y. Cheesecake 11
Molton Chocolate Cake 12

FRUITS DE MER

Huitres Rockefeller (3 piéces) 18
Austern Rockefeller
Oyster Rockefeller

Huitres Fine de Claires
Fine de Claire Austern
Fine de Claire oyster

6 pieces 18
/> Homard grillé 46
Gegrillter halber Hummer

Half lobster grilled

25gr. Kaviar
25gr. Caviar

Tagespreis
Market price / Prix courant

DESBROSSES SPECIAL

Tarte Flambée 13
Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln,

Créme Fraiche

Flatbread with bacon, onions,

Créme Fraiche

Saucisse sauce Curry a la Berlinoise 18
Currywurst & la Desbrosses, Pommes Frites
Berlin style grilled sausage with curry and
Ketchup, French fries

Tartare de boeuf 18
80 gr. Tartar vom Rinderfilet

80 gr. tartar of beef filet

120 gr. Tartar vom Rinderfilet 24
120 gr. tartar of beef filet

VEGETARIENS

Créeme de petit-pois 19
Erbsencréme, pochierte Eier
Cream of peas, poached eggs

Gnocchi au Gratin 21
Gratinierte Gnocchis
Gratinated gnocchis

Lasagne aux légumes 21
Gemiise-Lasagne
Vegetable lasagne

A LA CARTE

Frites Pommes de terre sautées
Pommes Frites  Bratkartoffeln
French fries Roasted potatoes

Riz Purée de pommes de terre
Reis Kartoffelpiiree

Rice Mashed potatoes
Carottes Epinards

M&hrchen Spinat

Carrots Spinach

Légumes du jour
Saisongemiise

Saisonal vegetable Je 4 / 4 each

< PLAT DU JOUR ~~

Montag bis Freitag, 11:30 bis 14:00 Uhr - Inklusive eines alkoholfreien Getrankes 0,25 | pro Person 14,00 Euro
Monday until Friday, 11.30 AM until 2.00 PM - Including one non-alcoholic soft drink 0,25 | per Person 14,00 Euros

Preise in Euro inklusive aller Abgaben. | Prices in Euro including Tax and Service Charge.



